
Une nouvelle
expérience gustative

RHUM ÉLABORÉ
Nouveau spiritueux

            Et Le Restaurant  le Briefing 

Vous propose une soirée dégustation exceptionnelle le jeudi 7 décembre 2023 de 17h à 21h.

Dégustation de six rhums élaborés d'exception accompagnés de petits fours salés et sucrés


Entrée sur réservation 50 euros par personne




Fraise/Basilic
Ananas/Girofle
Passion/Vanille 
Gingembre/Citron vert 
Framboise/Hibiscus
Café/Vanille




RHUM ÉLABORÉ
Nouveau spiritueux

 L’histoire C’Rhum

 Découvrez C’Rhum, une création 
passionnante qui unit la force des liens familiaux ! Marc 
et Malcolm Martinon, père et fils, sont fiers d’en être les 

heureux propriétaires.

Après trois années de recherches et de réflexions             
intenses, ils sont ravis de présenter leurs gammes de 

RHUMS ÉLABORÉS, prêts à conquérir le monde depuis août 
2021 avec une nouvelle boisson à base de rhum !

Ce spiritueux unique est un mariage savoureux entre un 
rhum arrangé et l’art rafraîchissant de la mixologie 
« minute ». Avec une longueur en bouche intense,                         

chaque gorgée vous transportera vers de 
nouvelles sensations.

La différence entre un rhum arrangé traditionnel et leur 
RHUM ÉLABORÉ réside entre autre dans leur méthode de 
réalisation. Grâce à un processus de fabrication innovant 
qui inclut une multi-cuisson, ils ont réussi à créer une bois-

son à base de rhum d’une qualité incomparable.

L’ensemble de leurs RHUMS ÉLABORÉS est fariqué                                                                                                  
de manière artisanale sans colorants,                                          
exhausteurs de goût, sucre raffiné 
ou autres acidifiants.

L’alcool est dangereux pour la santé à consommer avec modération



Qualité et Passion

Leur aspiration est de vous offrir des
RHUMS ÉLABORÉS, constitués d’un
maximum de deux à trois ingrédients. 

Pour Marc et Malcolm, l’essentiel est de vous faire      
ressentir toutes les nuances de saveurs. 

Ils ont créé un mélange subtil et un équilibre parfait 
entre les fruits, les épices, le sirop de canne (fait maison)           

et le rhum !

Les gammes «Douceur des Îles» et «Infusion» sont 
confectionnées à partir d’un rhum AOC Martinique de 

l’Habitation CLÉMENT, leur terre d’origine. Et est incorporé 
dans la gamme «Douceur des Îles» un jus de fruits frais 

(fait maison). 

Passion, motivation et excitation sont leurs moteurs ! Vos 
sensations, vos émotions et votre satisfaction sont d’une 

importance capitale à leurs yeux !
C’est ce qui les pousse à continuer, afin de vous procurer 

un véritable plaisir...

Leurs gammes de RHUMS ÉLABORÉS est délibérément 
proposée avec des taux d’alcool variants entre 12° et 
32,6°, afin que ces C’Rhums convenent au plus grand 
nombre.

Et sans aucun doute à tous les amateurs de rhum !
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84 rue de Paris - 77127 Lieusaint
 06 68 27 35 75 contact@crhum.fr

www.crhum.fr

Tous nos rhums élaborés sur 
CRHUM.FR

Élaborés avec Amour...




